
Taglia, anzi fai tagliare,
il cubolattescivoloso a pezzetti 
piccoli piccoli e aggiungili
nella ciotola, prendi una forchetta
e schiaccia, schiaccia, schiaccia, e schiaccia, schiaccia, schiaccia, 
fino a quando diventa un'unica 
pappamollecubolattescivolzuccherosa 
(da voi: amalgama gli ingredienti).
Aggiungi la polvere del mugnaio 
un po' per volta fino a quando 
l'impasto si trasforma
da pappamollecubolattescivolzuccherosada pappamollecubolattescivolzuccherosa 
in pallalisciaprofumosa: 
mettila in frigo per venti minuti.

Se hai il frigo a forma di gelato 
come Rosanonna è perfetto, altrimenti 
va bene anche a parallelepipedo.


