PRODUTTORI MILANO E LOMBARDIA – ALTRI

Tratti dal sito http://www.prodottitipicilombardia.it, sono aziende che fanno pubblicità

Azienda Agricola L’ulif di Silvano Delai 

La storia dell'Azienda Agricola L'ulif è una storia che si perde nelle antiche tradizioni popolari di una terra incantevole quanto generosa: la Valtenesi del Garda Bresciano. D'uso comune in questi luoghi è l'abitudine di attribuire ad ogni famiglia uno "scötöm", un soprannome tramandato di generazione in generazione. Ed ecco quindi L'ulif (letteralmente l'ulivo) attribuito alla famiglia Delai, da sempre potatori ed esperti sluppatori di piante d'olivo, eletto a simboleggiare la forza e la ricchezza di un sogno  perseguito con tenacia fin dal 1989: coltivare e produrre con il metodo dell'agricoltura biologica.

L'Ulif è presente con i suoi vini e olio biologici presso i Mercati Megliobio a Brescia:
tutti i sabato mattina dalle 9.00 alle 12.30 presso la Cascina Maggia (Brescia).

La Missione:

L'Agricoltura Biologica:
Per Silvano Delai - dal 1996 Presidente della Associazione Lombarda degli Agricoltori Biologici "La Buona Terra" e membro del direttivo nazionale A.M.A.B. - la scelta di coltivare nel modo più "pulito" possibile.

La garanzia:

Esperienza e tradizione oggi garantiscono a L'Ulif un'importante produzione, votata unicamente alla qualità. I prodotti dell'azienda sono controllati da I.M.C. e godono del marchio di "Garanzia Biologico A.M.A.B."; l'olio extravergine d'oliva vanta la certificazione di conformità al marchio D.O.P. "Garda Bresciano" a tutela dell'origine; i vini tipici dell'azienda sono D.O.C. (Denominazione d'Origine Controllata).

La visione:

Un impegno perseguito fin dal 1989, con l'ambizione di condurre gli agricoltori di Polpenazze Del Garda - sede dell'Azienda - alla produzione biologica, convertendo il piccolo comune della Valtenesi Bresciana in "Paese Biologico" e garantendo un indubbio vantaggio per l'ambiente, l'economia ed il richiamo turistico della zona.
Un percorso in salita che merita un'adesione convinta: un progetto di vita che ha già conosciuto i suoi primi successi colorando, dal 1997, l'estate di Polpenazze con manifestazioni culturali e gastronomiche legate al mondo Biologico. Ad oggi, a Polpenazze, sono sette le aziende che hanno seguito i passi de L’Ulif e hanno scelto il metodo biologico.

L'olio:

Ottenuto dalla prima spremitura a freddo di olive di varietà Casaliva, Frantoio, Leccino e Pendolino, l'olio L'Ulif trae la sua preziosa origine da una corretta scelta agronomica, qual'è quella biologica, e dal posizionamento delle piante lungo un argine in leggero declivio orizzontato a sud, uniformemente esposto ai raggi del sole.
Il modo migliore di conservare inalterate le sue prestigiose caratteristiche è mantenerlo al riparo dalla luce diretta e da temperature eccessive (caldo, freddo).

Raccolta:
La raccolta, esclusivamente manuale e tradizionale, dell'olio extravergine L'Ulif è perseguita nella volontà di proteggere l'oliva e la pianta da ogni possibile rischio e danneggiamento. 
Tempi e modalità vengono stabiliti attraverso metodi empirici, derivati direttamente dall'esperienza dei Delai, osservando la pigmentazione delle drupe e ottenendo risultati significativi in termini di contenuti d'olio, anti-ossidanti come polifenoli e tocoferoli (minor livello di acidità libera pari a 0,2-0,3%) ed elevate, quanto gradevoli, note aromatiche.
Evitando il benché minimo deperimento l'oliva viene portata al frantoio entro 48 ore dalla raccolta, franta secondo il rigoroso disciplinare "Garanzia Biologico A.M.A.B.", lavata con sola acqua e quindi lavorata:
dopo 30 minuti di gramolatura si arriva alla centrifugazione e svolte le fasi di travaso, necessarie ad eliminare eventuali residui di morchia, si giunge alla filtrazione, realizzata mediante filtri pressa. 
Le temperature dell'intero processo sono scrupolosamente mantenute al di sotto dei 30°C. La conservazione dell'olio avviene in cisterne d'acciaio inossidabile, a temperatura controllata.
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Via San Mauro, 43 
24018 Villa D’Alme’ - Bruntino
Bergamo
p.iva 02211910167 

Tel. 035 541027 
Tel. 388 7686557

Contattaci con una email
Visualizza la Mappa
Orari di apertura

Giovedi e venerdi sera

Sabato e Domenica tutto il giorno

Dalla terra alla tavola, puoi trovare la bontà dei prodotti semplici e genuini

L’Agriturismo San Mauro si trova a 400 metri s.l.m. a Bruntino frazione di Villa D’Almè, piccolo comune all’inizio della Valle Brembana in provincia di Bergamo.
L’azienda si estende al centro di uno scenario naturale davvero unico circondato dal Parco dei Colli, con una vista dall'alto sulla città di Bergamo e su Milano. L'azienda è nata all'inizio degli anni '80 dalla famiglia Giuliani inizialmente come Azienda Agricola subito dopo trasformata a Cantina nella stagione invernale dove l'intero paese e visitatori di altri paesi limitrofi si ritrovava e passava giornate in compagnia.
Nel 2011 l'azienda è stata ristrutturata in Agriturismo dai figli con la produzione interamente di prodotti genuini e a chilometri zero coltivati direttamente nei territori limitrofi di proprietà della famiglia Giuliani.
Quasi superfluo ricordare che ci troviamo in posizione ideale, con percorsi dai più facili e rilassanti a quelli più impegnativi per soddisfare le varie esigenze, quindi ottima base per escursioni o trekking che dir si voglia, a piedi o a cavallo.
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Fattoria Serenissima

25011 - Calcinato (Brescia) - Via Pradella, 3 - Tel +39 030 96 34 26 - Fax +39 030 99 80 006 - info@fattoriaserenissima.com
La Fattoria Serenissima è uno dei primi allevamenti cooperativi della provincia di Brescia. La qualità certificata, la tracciabilità dei prodotti e le cure dedicate all'alimentazione dei bovini e al benessere degli animali la rendono uno dei maggiori produttori di latte e di carne della zona, con oltre 1000 capi di razza Frisona Italiana e 500 animali all'ingrasso di razza Limousine e Scottone meticce. 

La Cooperativa Serenissima nasce nel 1973 da dodici piccoli produttori di latte di Calcinato titolari di altrettanti allevamenti, che decidono di unire le forze per guardare al futuro e dare vita ad una "stalla sociale".

Da allora sono passati più di 40 anni e l'azienda ha fatto passi da gigante: dalle 200 vacche in stabulazione libera degli esordi, oggi, nella stalla sociale di Calcinato, si mungono 600 Frisone attentamente selezionate, con medie da 110 quintali di latte al 3,8% di grasso e 3,4 % di proteine.

Nella stessa sede si allevano all'ingrasso 500 bovini da carne maschi di razza Limousine e scottone meticce, oltre a diverse centinaia di suini che vengono macellati direttamente in azienda presso il macello dotato di bollo CE. 

Una parte del latte viene lavorato per la produzione in loco di yogurt e gelato, che insieme a tutti i prodotti della Fattoria sono venduti al dettaglio nella macelleria di proprietà della Cooperativa. 

Scheda aziendale 

Allevamenti "La Serenissima":

	Soci 
	9 

	Superficie agricola 
	350 ha, coltivati a mais, medica e prato 

	Capi in lattazione 
	600 (razza Frisona italiana)

	Produzioni medie 
	110 quintali, al 3,8% di grasso e 3,4% di proteine

	Produzione di latte
	Oltre 50.000 quintali all'anno

	Destinazione del latte 
	Il latte ogm-free viene conferito ad una cooperativa della zona e destinato alla produzione di Grana Padano. L'azienda è certificata Iso 9001 per la produzione, lo stoccaggio e la refrigerazione del latte.

	Capi all'ingrasso 
	500 all'anno (maschi Limousine e scottone meticce) 

	Destinazione della carne 
	macellazione e sezionamento in azienda; vendita al dettaglio presso il punto vendita "Fattoria Serenissima" nella sede dell'allevamento
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Agriturismo & Scuderia della Valle

Via Valsecca Bassa, 2 - 24038 Sant’Omobono Terme (BG) Località Valsecca

Telefono: (+39) 035.85.20.07
Lola: (+39) 338.21.98.144
Mauri: (+39) 338.77.88.149
L’Agriturismo Scuderia della Valle creato da Mauri e Lola in Valle Imagna (Bergamo, vicino Milano), offre la possibilità di vivere e godere appieno di giornate in libertà e all’aria aperta, in mezzo al verde delle Valli Bergamasche e in totale relax. A disposizione dei nostri ospiti, confortevoli alloggi con bagno privato, dotati di ogni comodità. Il ristorante con cucina tipica offre piatti della tradizione bergamasca, a base di prodotti locali.

L’agriturismo, situato in Valle Imagna, a due passi da Bergamo e Milano, dispone di ampi spazi esterni per passeggiate e momenti di relax, un’area giochi dedicata ai più piccoli, la scuderia con maneggio per lezioni di equitazione e passeggiate a cavallo e la fattoria degli animali con laboratori e attività didattiche per bambini e ragazzi.

L’azienda agricola produce carni e salumi nostrani, in particolare conigli, faraone, manzi, capretti, maiali ed asini. Dal nostro frutteto: mele, pere, noci, castagne, e piccoli frutti con cui prepariamo ottime marmellate; inoltre erbe aromatiche impiegate per la preparazione di specialità culinarie, sottaceti, formaggi, pasta e pane artigianali.

In Agriturismo è possibile acquistare i prodotti di produzione dell’azienda agricola e molti altri prodotti tipici a Km.0.
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MACELLERIA PEGASO S.r.l.

Via XX Settembre, 4 - 46019 Viadana (MN)

P.I. 02012460354

Tel. 347 2486602

 

Email: pagliari1@alice.it 

Siamo anche su https://it-it.facebook.com/pegaso.macelleria
 

La macelleria Pegaso ha esperienza ventennale nel settore della carne equina.

Inoltre effettua preparazioni di porchette sia crude che cotte ed esegue servizio a domicilio e catering.
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Salvetti forneria pasticceria S.r.l. Via Nazionale 93 25040 Malonno BS - P.IVA 02878710983 - See more at: http://www.salvettibakery.com/chi-siamo/#sthash.4RgMjGYL.dpuf

Nella Forneria il profumo del pane appena sfornato, l’accoglienza e il sorriso nel consegnare i prodotti freschi di giornata fanno parte del mondo che accompagna la nostra attività da sempre.

Il rispetto per le tradizioni e la cultura del territorio ci ha fatto investire in particolare nel settore della pasticceria artigianale e della pasta fresca con una ricerca costante di materie prime di qualità. L’utilizzo di farine selezionate senza glutine, l’utilizzo del lievito madre ma anche il giusto rispetto dei tempi e di riposo dei nostri impasti sono elementi cardine del patrimonio della famiglia Salvetti.
Il nostro percorso prosegue con Salvetti Bakery e la conferma della presenza nel territorio come una realtà ormai consolidata anche grazie ad alcuni importanti riconoscimenti da parte di Slow Food, dall’Atlante Bresciano dei sapori e dall’Accademia della Cucina Italiana.

Scegliere di entrare in uno store Salvetti Bakery permette di soddisfare ogni desiderio di dolcezza con una gustosa colazione e in ogni momento della giornata, con la possibilità di conoscere la bontà di prodotti del territorio, fatti con materie prime genuine e naturali, e curati seguendo i valori che seguiamo da sempre con convinzione.

- See more at: http://www.salvettibakery.com/chi-siamo/#sthash.4RgMjGYL.dpuf
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Alla pagina web http://www.agricity.it/le-aziende-e-le-attivita/ sono elencate tutte le aziende che fanno capo al Parco Sud Milano.

Cliccando su ciascun nome, si apre una scheda con le descrizione.

“I milanesi vivono in campagna ma forse non lo sanno¨ è uno slogan utilizzato nel progetto Imagining Parco Sud (www.imaginingparcosud.org) per riflettere sui luoghi del Parco Agricolo Sud Milano.  Un territorio ricco di produzioni e opportunità  che si apre alla cittadinanza attraverso attività  di fruizione svolte dalle numerose aziende presenti nel territorio. 
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RACCOLTI DA JACOPO (ANNO 2016)

	Denominazione:
	Ass. Ya Basta! Onlus

	 
	L�Associazione Ya Basta! è una Onlus che si occupa dal 2001 dell�importazione, lavorazione e distribuzione del caffè delle comunità zapatiste del Chiapas legate alla lotta dell�EZLN. Il nostro progetto va a finanziare più di seicento famiglie di ventisette comunità della zona di Los Altos legate alle cooperative di Mutviz e Yachil. Nel corso degli anni siamo riusciti, con i proventi della distribuzione del caffè, a finanziare anche l�invio alle comunità di due ambulanze, un generatore e una turbina.
Il progetto caffè è uno degli ambiti nei quali l�Associazione Ya Basta! dispiega il proprio lavoro di cooperazione internazionale. Il progetto nasce nel 2002 dalla relazione con il Movimento Zapatista del Chiapas, Messico, e consiste nell�aiuto alle cooperative di coltivatori di caffè nella zona Altos de Chiapas. In particolare, l�Associazione Ya Basta! Onlus si occupa della distribuzione in Italia del Café Rebelde Zapatista, che è ormai una realtà importante all�interno dei circuiti di economia solidale. Attraverso l�acquisto di caffè alle cooperative indigene, le quali fissano il prezzo che ritengono adeguato, si garantisce la sopravvivenza economica di famiglie contadine che vivono da secoli in condizioni di estrema povertà, e che hanno dimostrato il loro desiderio di cambiamento con l�adesione alla lotta zapatista. La distribuzione dei pacchetti finiti, nell�intero territorio italiano, è ciò che consente poi di raccogliere i fondi necessari all�acquisto del caffè del raccolto successivo, creando un circolo virtuoso che renda durevole il rapporto di cooperazione e il sostegno economico.
Dal 2004 la sede centrale del Progetto Caffè è un ufficio all�interno di Casa Loca, in Viale Sarca 183 a Milano. Da qui partono le spedizioni che raggiungono tutta l�Italia, destinate alla capillare rete di piccoli sostenitori e distributori di caffè zapatista sparsi nelle varie regioni. Il Progetto Caffè, rientrando nelle attività non a scopo di lucro della Onlus, si è sempre sorretto sulle proprie gambe dal punto di vista economico, esclusivamente grazie all�acquisto di caffè da parte dei soci.
Proprio la capacità di creare rete a partire da un�istanza politico-sociale è uno degli elementi di maggiore interesse del progetto in Italia. Il numero di contatti che si sono attivati in questi anni supera abbondantemente il migliaio: se si pensa che tali soci distribuiscono a loro volta il caffè nel proprio territorio, si capisce cosa è in grado di ottenere la cooperazione dal basso, pur senza possedere grandi risorse economiche. Non è un caso, dunque, che L�Associazione Ya Basta! sia riuscita a importare fino a cinquanta tonnellate di caffè in un solo anno, con conseguente beneficio delle famiglie indigene zapatiste.

	Riferimento:
	Matteo Cerutti
	Telefono:
	02-64100541

	e-mail:
	info@caffezapatista.it
	Sito web:
	http://www.caffezapatista.it

	Indirizzo:
	Viale Sarca 183

	
	20126   Milano


	Denominazione:
	walux snc

	 
	vendiamo prodotti monouso biodegradabili e compostabili come piatti bicchieri posate

	Riferimento:
	bruno
	Telefono:
	0248402063

	e-mail:
	annoni@walux.com
	Sito web:
	http://monousobio.com

	Indirizzo:
	via galimberti 42

	
	20090   trezzano sul naviglio  (Milano)


	Denominazione:
	Yteck

	 
	Centri Assistenza Etici e Sostenibili - Riciclo computer volontario per il progetto trashware in collaborazone con il LUGJEsi (www.lugjesi.net). Vendita computer con Linux preinstallato- Aiuto all'imprenditoria giovanile e alla creazione di nuove attività di servizi - convenzioni con GAS locali 

	Riferimento:
	Cristian Tava
	Telefono:
	02 39438924

	e-mail:
	tava@yteck.it
	Sito web:
	http://www.yteck.it

	Indirizzo:
	via della Liberazione 84

	
	20076   Tribiano  (Milano)


	Denominazione:
	Altreconomia

	 
	Altreconomia è un mensile nato nel novembre del 1999. Da allora, obiettivo di Altreconomia è di dare visibilità e spazio a stili di vita e iniziative produttive, commerciali e finanziarie ispirate ai principi di sobrietà, equità, sostenibilità, partecipazione e solidarietà. In questo, particolare attenzione è dedicata ai temi del commercio equo e solidale, dell'ambiente, della finanza etica e della cooperazione internazionale. 

	Riferimento:
	Elena Rosini
	Telefono:
	0283242426

	e-mail:
	soci@altreconomia.it
	Sito web:
	http://www.altreconomia.it

	Indirizzo:
	VIA CALATAFIMI 10

	
	20122   MILANO  (Milano)


	Denominazione:
	panebruno di Mapelli Bruno

	 
	laboratorio artigianale per la produzione di pane e prodotti di panetteria 100% da agricoltura biologica 

	Riferimento:
	bruno mapelli
	Telefono:
	393 9474234

	e-mail:
	info@panebruno.it
	Sito web:
	http://panebruno.it

	Indirizzo:
	vicolo collodi 13

	
	20065   inzago  (Milano


	enominazione:
	il forno della natura

	 
	produzione artigianale specialità naturali con ingredienti biologici, senza latte e frumento, senza glutine, senza uova.
specialità di Farro e Kamut 

	Riferimento:
	Denis
	Telefono:
	3488978805

	e-mail:
	denis@ilfornodellanatura.it
	Sito web:
	http://ilfornodellanatura.it

	Indirizzo:
	via mascherpa 6

	
	20060   Paullo  (Milano)


	Denominazione:
	molino e panificio baccaglini

	 
	produzione propria di pane, pasta e prodotti da forno da agricoltura biologica, ricette speciali (anche personalizzate) per intolleranze alimentari. 

	Riferimento:
	mario baccaglini
	Telefono:
	0362 911470

	e-mail:
	mario.baccaglini@tiscali.it
	Sito web:
	-

	Indirizzo:
	via marconi 5/a

	
	20050   veduggio con colzano  (Milano)

	Denominazione:
	Azienda Agricola CORBARI

	 
	Certificazione: ICEA
Presidente di Aiab Lombardia (leggi l'intervista)
Azienda biologica e attenta alla tutela della biodiversità che da anni opera a Cernusco

L'agricoltore scienziato (intervista del Consorzio Biologico per lo Sviluppo Sostenibile ad Antonio Corbari)

Si chiama Antonio Corbari, ha 54 ed è un milanese pentito che da direttore di un Istituto commerciale ha deciso, nel '76 di dare una svolta alla sua vita e trasferirsi in campagna, a Cernusco sul Naviglio.

"Non sapevo nulla di agricoltura e ho chiesto aiuto ai vicini, gli agricoltori mi hanno insegnato a lavorare la terra mentre i venditori mi consigliavano che cosa coltivare e quali prodotti usare- racconta Antonio Corbari - Ho incominciato a domandarmi se quei consigli erano validi oppure no.

Ho semplicemente imparato a osservare l'ambiente, leggere, studiare, sperimentare giorno per giorno soluzioni diverse da quelle tradizionali".

Ora Antonio è proprietario di una solida azienda agricola che porta il suo nome. Pratica solo cultura biologica e vivaismo: ortaggi, fiori.

"La mia azienda ha raggiunto un equilibrio tale da consentirmi di non usare nessun tipo di prodotto nemmeno quelli che l'agricoltura biologica ammetterebbe - conclude Antonio- siepi e alberi hanno fatto il resto, popolando l'ambiente di insetti vari che provvedono a disinfestare i campi.

A me resta solo il piacere di raccogliere i frutti". 

	Riferimento:
	Antonio Corbari
	Telefono:
	02/9230653

	e-mail:
	az.corbari@tiscali.it
	Sito web:
	http://www.inventati.org/gaspvimo/produttori/corbari.htm

	Indirizzo:
	Cascina Imperiale, 2

	
	20063   CERNUSCO SUL NAVIGLIO  (Milano)


	Denominazione:
	La Ruchetta

	 
	Piccolo produttore di Olio Extra Vergine di oliva (oliva bosana) Fruttato Verde da coltivazione biologica in terra di Sardegna.
Vendita diretta del prodotto da Milano città 

	Riferimento:
	federica filippi
	Telefono:
	3470021162

	e-mail:
	fedefilippi@libero.it
	Sito web:
	-

	Indirizzo:
	via celestino IV 9

	
	20123   milano  (Milano)


	Denominazione:
	Italgena cosmetci naturali

	 
	Laboratorio artigianale cosmetica naturale
A base di estratti vegetali e oli ess in conto terzi.
Prodotti cosmetica per il viso e il corpo.
Si propone ai G.A.S per ampliare rete commerciale diretta.
Su richiesta possiamo inviare lettera di presentazione e proposta di alcuni prodotti.

	Riferimento:
	Marina Papa
	Telefono:
	02-89077800

	e-mail:
	italgenacosmetici@fastwebnet.it
	Sito web:
	http://www.italgena.com

	Indirizzo:
	via Brioschi 94

	
	20141   Milano


	Denominazione:
	Ekru

	 
	Produzione tessuti, abbigliamento ed accessori in tessuti naturali e cotone biologico per uomo, donna, bambino.

	Riferimento:
	Monica Ronzan
	Telefono:
	02-39437969

	e-mail:
	ekru.abb@gmail.com
	Sito web:
	http://www.ekru.com

	Indirizzo:
	Via Friuli 81

	
	20135   Milano


	Denominazione:
	Ass. Zakremba

	 
	L'obiettivo principale dell'associazione è finanziare ed appoggiare le attività di una cooperativa di donne in burkina Faso. tale cooperativa produce artigianalmente ottime saponette al burro di karitè completamente naturali. l'associazione le importa e "commercializza". il ricavato, escluse le spese organizzative, viene utilizzato per migliorare la loro condizione lavorativa e permettere ad un numero sempre maggiore di donne di partecipare all'attività. le saponette sono di 6 diversi tipi: al miele, al neem(una pianta curativa, antimicotica e anti batterica efficacissima per combattere infezioni della pelle, acne, psoriasi, eczemi etcf...), ai datteri, all'uvetta etc...
Inoltre l'associazione collabora con alcuni giovani agricoltori molisani promuovendone l'olio extravergine d'oliva e a loro volta loro collaborano con l'associazione donando alla stessa parte del ricavato. siamo sempre disponibili e con immenso piacere a venire di persona per mostrarvi foto, video e racconti diretti della saponeria e del viaggio che il presidente dell'ass. ha svolto in questa restando a vivere con le donne per 7 mesi e mezzo.

	Riferimento:
	Annalisa Garzonio
	Telefono:
	3401489093

	e-mail:
	nibio19@yahoo.it
	Sito web:
	-

	Indirizzo:
	Via S. Ambrogio 15

	
	20022   Castano Primo  (Milano)


	Denominazione:
	Az. Agricola Massimo Gianni

	 
	Allevamento bovini da carne, razza Piemontese e Charrolaise, suini da carne e insaccati, conigli, polli.
Coltivazione cereali e foraggi per alimentazione animale.
Verdure e piccoli frutti da agricoltura biologica.

	Riferimento:
	Massimo Gianni
	Telefono:
	0396356383

	e-mail:
	massimo.gianni@gmail.com
	Sito web:
	-

	Indirizzo:
	via S. Rocco 28

	
	20040   Busnago  (Milano)


	Denominazione:
	Copernico Sistemi srl

	 
	Progettazione e installazione di impianti ad energia solare termici e fotovoltaici.
La Copernico propone soluzioni personalizzate adeguate ai bisogni e all'impiego. Garantiamo lo studio accurato del fabbisogno energetico e il flusso dei consumi, l'analisi della struttura edilizia, il corretto dimensionamento del progetto, l'affiancamento nel seguire tutti gli aspetti legali, dalla fornitura delle certificazioni, alle pratiche di autorizzazione edilizia, fino alla documentazione necessaria per la deducibilità ai fini IRPEF.

	Riferimento:
	Giovanni Pullano
	Telefono:
	800706670

	e-mail:
	giovanni.pullano@copernicosistemi.it
	Sito web:
	http://www.copernicosistemi.it

	Indirizzo:
	Via Piave 50/A

	
	20010   Santo Stefano Ticino  (Milano)


	Denominazione:
	D&B Snc di Saddi B.& C.

	 
	Produzione e vendita diretta a domicilio di cibo per cani e gatti.

	Riferimento:
	Barbara Saddi
	Telefono:
	0290278373

	e-mail:
	info@diebi.it
	Sito web:
	http://www.diebi.it

	Indirizzo:
	Via Cimarosa 33

	
	20010   Bareggio  (Milano)


	Denominazione:
	Palma Raffaele

	 
	Produzione limoni qualità sfusato amalfitano biologico, origine controllata e garantita, più altre produzioni stagionali (olive, fichi, nettarine, pomodori, insalate, rape, fave, patate, ecc..) olio d'oliva e vini locali, bianchi, rossi e rosati, tutto biologico.

	Riferimento:
	Palma Fulvio
	Telefono:
	3409030011

	e-mail:
	thejocker@tiscali.it
	Sito web:
	-

	Indirizzo:
	Via Galeno 27

	
	20126   Milano


	Denominazione:
	L'angolo di Laura

	 
	Vetrate artistiche, incisioni su vetro, decorazione di album fotografici, stampe calcografiche, ceramiche decorate, ricami a punto croce per arredamento d'interni, regali, bomboniere, partecipazioni ed inviti.

	Riferimento:
	Laura Sartori
	Telefono:
	0289402632

	e-mail:
	info@langolodilaura.eu
	Sito web:
	http://www.langolodilaura.eu

	Indirizzo:
	Piazza Serafino Belfanti, 4

	
	20143   Milano

	Denominazione:
	Az. Agricola L. Gilardi

	 
	Azienda agricola che produce, alleva, trasforma e vende direttamente riso, miele, marmellate,salumi, carni bianche (polli, oche, anatre, faraone, ecc.), carni rosse (suino e bovino), frutta e verdura di stagione.

	Riferimento:
	Silvana Boarino
	Telefono:
	02-94961803

	e-mail:
	cassinettadeironchi@virgilio.it
	Sito web:
	http://www.cascina-cassinetta.it

	Indirizzo:
	Cascina Cassinetta dei Ronchi - SP 54 km 1+300

	
	20088   Gudo Visconti  (Milano)

	Denominazione:
	Az. Agricola Fratelli Fossati

	 
	Abbiamo un allevamento di bovini da latte.
La nostra azienda è situata a Bussero, circa 20 km a Est di Milano.
Dal 4 marzo 2006 abbiamo installato a Bussero in via Barzago,9 un distributore self-service di latte crudo.
Il latte crudo è latte appena munto e solo raffreddato. Il costo è di 1 Euro al litro.
Il distributore non è situato in azienda ma nel centro di Bussero.

	Riferimento:
	Rachele Fossati
	Telefono:
	3335339945

	e-mail:
	aziendaagricolafossati@yahoo.it
	Sito web:
	-

	Indirizzo:
	via Monza 24

	
	20060   Bussero  (Milano)

Denominazione:

Millefrutti di Signorelli Alberto

 

Coltivazione biologica mirtilli, ribes, lamponi, more.
Confetture piccoli frutti.
Certificato ICEA 
Produttore C 418 

Riferimento:

Alberto

Telefono:

338-8615607

e-mail:

piccolifruttimagir@libero.it
Sito web:

-

Indirizzo:

Via vicinale della valle 100

20020   Busto Garolfo  (Milano) 

Denominazione:

LR

 

Prodottti a base di Aloe Vera di tutti i tipi.

Riferimento:

Domenico Indellicati

Telefono:

349-2891747

e-mail:

indellicatidomenico@tin.it
Sito web:

http://www.aloeveragel.org
Indirizzo:

Cesare Pavese 5

20085   Locate Triulzi  (Milano)

Denominazione:

Eko SRL Prodotti Naturali

 

La nostra società, Eko SRL, è presente sul mercato da oltre 10 anni ed ha sviluppato le proprie attività in due settori:
-detergenti ecologici;
-prodotti da forno biologici.

Per i GAS la nostra offerta si concentra prevalentemente sui detergenti ecologici.
Eko è stata tra i primi in Italia a produrre detergenti ecologici proponendo i suoi prodotti a una clientela selezionata, distribuendo prevalentemente a negozi specializzati in alimentazione naturale e prodotti biologici.
Da qualche anno tuttavia la nostra società è riuscita a fornire con soddisfazione moltissimi GAS su tutto il territorio nazionale, adottando un confezionamento adatto ad ogni esigenza e adottando un listino con prezzi assolutamente vantaggiosi: il trattamento che riserviamo ai Gruppi d�Acquisto è infatti lo stesso applicato ai grossisti!!

I nostri prodotti sono conosciuti e affermati presso i consumatori con il marchio CASA GAIA e sono distribuiti da noi direttamente a Gruppi d'Acquisto in tutta Italia.

La produzione viene realizzata presso un laboratorio situato in provincia di Milano su nostra formulazione, utilizzando solo materie prime rigorosamente controllate e seguendo criteri ecologici che prevedono:

-l'impiego di tensioattivi di origine vegetale e quindi rinnovabili;
-l'esclusione di tensioattivi di derivazione dal petrolio;
-l'utilizzo di componenti il più possibile non tossici per l'uomo e l'ambiente;
-la scelta di prodotti chimici aventi catene molecolari di veloce, facile e completa biodegradabilità.

Per maggiori informazioni, schede tecniche e ordini non esitate a contattarci al numero 02/48001320, all�indirizzo e-mail info.casagaia@bio-eko.it oppure visitate il nostro sito http://casagaia.bio-eko.it/ .

Riferimento:

Chiara

Telefono:

0248001320

e-mail:

info@bio-eko.it
Sito web:

http://www.bio-eko.it
Indirizzo:

Via Numa Pompilio 12

20123   Milano




